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CERTIFICADO D E GARANTIA



C ONSEIJOS D E LI MPIEZA

Con el fin de que su cuberteria luzca siempre como el primer dia, MAGEFESA le
aconseja seguir los siguientes consejos para la limpieza de sus cubiertos, con
los que conseguird una duradera y perfecta conservacion.

- Se desaconseja totalmente dejar los cubiertos en remojo para ser fregados
horas mds tarde. Deben de ser lavados inmediatamente después de su uso.

- Para evitar rayones intente no golpear entre si las piezas. Separe los cuchillos
del resto de cubiertos y limpielos por separado y con la hoja hacia abajo.

- No utilice ningun tipo de estropajo, rayaria la superficie.

- No usar nunca en el lavado lejias ni tampoco detergentes que contengan cloro
o cloruros libres.
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- Los cubiertos pueden ser lavados a mano o en el lavavajillas.En cualquiera de
los dos casos se aconseja el uso de un jabon suave ( neutro o poco alcalino)
que no dane la superficie.

- Tras el lavado es conveniente proceder de inmediato a su secado, de esta
manera evitamos que aparezcan manchas.

- Silava la cuberteria en lavavajillas retirela de la maquina antes del ultimo ciclo
de enjuague y séquela a mano. El secado a mano crea un efecto de abrillantado
que evita que aparezca el dxido.

- Debe de evitar el contacto prolongado de los cubiertos con alimentos o
ingredientes dcidos como el vinagre, zumo de fruta, mayonesa u otros, pues
estos atacan el acero produciendo manchas en los cubiertos

- Euvite frotar las hojas y cuchillos con productos abrasivos o limpiadores metalicos
0 sintéticos.

- Evite la proximidad de los cubiertos con un fuente de calor.

En definitiva, la utilizacion normal y diaria de los cubiertos en las
comidas y su correcta limpieza posterior, evitard los efectos
perjudiciales y la aparicion de manchas, y prolongara la vida de
sus cubiertos MAGEFESA.
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CERTIFICADO D E GARANTIA
MOD.

SELLO DEL ESTABLECIMIENTO FECHA DE VENTA

NOMBRE Y DIRECCION DEL COMPRADOR

CONDICIONES

- La garantia cubre todas los defectos de fabricacién o defecto de los materiales empleados
en la construccion de los cubiertos.
La duracién de la garantia es de un afio a partir de la fecha de compra.
Para que este certificado de garantia sea validodebera haber sido cumplimentado por el
comercio vendedor, quien especificara los siguientes datos: modelo, fecha de venta, nombre
del comprador y estampacion del sello comercial.

- La garantia pierde su validez:
Usar la cuberteria de forma indebida a la especificada en este folleto o hacerlo abusivamente
(uso semi-industrial).

- Averias producidas por golpes, caidas, aplastamientos, destruccion por fuego, deterioros
producidos por cal.

- El titular de esta garantia tiene todos los derechos minimos reconocidos por la ley.




WARRANTY CERTIFICATE



CARE INSTRUCTTIONS

Magefesa recommends following next cleaning tips with the purpose of keeping
your cutlery in good condition as the first day.

- Do not leave stainless steel cutlery to soak to be washed later on. It should be
washed after use.

- Avoid the pieces from hitting up against each other to prevent scratches. Separate
knives from the rest of your cutlery and clean them separately with the blades
pointing downwards.

- Do not use scourers of any kind, this will scratch the surface.

- Do not use bleach or free-chloride detergents containing chlorine.
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- Cutlery may be washed by hand or in a dishwasher. Whatever your choice, use
only mild detergent or low alkaline soap so as detergents will damage the surface.

- Wash and dry cutlery after use, stains will be avoided.

- When using a dishwasher, remove and hand-dry the cutlery as soon as the wash
cycle has finished. Hand-drying will enable you to get a polish effect that will
prevent rust from appearing.

- Rinse or wash stainless steel cutlery after use-prolonged contact with acidic
ingredients such as vinegar, fruit juices, mayonnaise or others as they can cause
staining.

- Avoid rubbing your knives with abrasive products, cloths, metallic or synthetic
cleaners.

- Do not place cutlery in a hot plate or in direct proximity to any source of heat to
avoid damages.

Definitely, the cutlery daily use during meals and the proper cleaning after
using it will avoid harmful effects, stain appearance and will help lengthen
the life of your Magefesa cutlery. Magefesa recommends following next
cleaning tips with the purpose of keeping your cutlery in good condition as
the first day.
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WARRANTY CERTIFICATE

MOD.
TELEPHONE DATE OF PURCHASE
NAME AND ADDRESS
LIMITED WARRANTY
- This warranty covers defects in material and workmanship for a period of 1 year from the date of original
purchase by the first buyer, provie that the product is used ing to the ‘s manual for
home use.
- Moving and/or peri parts i i kets and internal pieces that are subject to normal wear and
tear are excluded from the warranty.
- Product defects ing from i il in transit or misuse, normal wear and tear
such as scratches, duiling of polish or staining, and repairs or ip i ied out by iz
or -qualified p are not by the ty.
- After a product inspection confirms whether the claim adh to the ty ificatic the
piece will, at the di: ion of the be repaired or rep at no charge.
- This ty sup all other existil ies and formalities involved and other obligations or
liabilities.
- Accil are from y g ining defects, ing or limited by
orthe i do not g ly ge. This

goves the holder specific rights as recognized by law and additional rights that may vary from state to
state.
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